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TEMATICA

Examen de diferente pentru elevii cu cereri de continuare a studiilor liceale
Clasa a XI-a, Seral
An scolar: 2023-2024

Calificare profesionali: *Tehnician in industria alimentari

MODULE — CLASA a IX-a

MI. Securitatea si séiniitatea in munca §i protectia mediului in industria alimentari

Continuturi

1. Legislatia si normele privind securitatea §i sindtatea in muncé, PSI si protectia
mediului, In industria alimentari

2. Echipamente de protectie individuala si de stingere a incendiilo

3. Factori de risc din industria alimentari

- clasificarea factorilor de risc

- efecte ale factorilor de risc

- mésuri de prevenire ale factorilor de risc
4. Accidente de munci si boli profesionale
- definitii

- clasificare

- masuri de prevenire

5. Surse de poluare din industria alimentard
- clasificarea surselor de poluare

- mésuri de prevenire i combatere a poludrii

Bibliografie

1. Valentina Capoti, Adriana Coza, Cristina Brumar, Liliana Draghici, Elisabeta
Tache, Clasa IX, Filiera Tehnologica, profilul- Resurse naturale si protectia
mediului, Manual industrie alimentara



2. Mileu V., Nichita L., Tache E., Coza A., Pregitire de bazi in industria alimentari,
Ed. Oscar Print, Bucuresti, 2002

Modul II. Operatii de bazi in laborator in industria alimentari .
Continuturi
1. Dotarea tehnico materiali a laboratorului de analize: vase, ustensile §i aparaturd de
laborator
2. Operatii curente de laborator pentru separarea si purificarea substantelor
- Filtrarea
- Centrifugarea
- Distilarea
3. Clasificarea metodelor de analizi senzoriali
- Metode: de apreciere a calitatii, de diferentiere a calitatii, de ordonare dupi rang, de
descriere a calitatii
- Marcarea, etichetarea si ambalarea produselor
4. Principiile teoretice la analizi senzoriald

Bibliografie
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MODULE CLASA a X-a
MI. Microbiologia §i igiena in industria alimentari

Continuturi
1. Caracterizarea microorganismelor

- Clasificarea microorganismelor

- Prezentarea fiziologiei microorganismelor

2. Microorganisme utile gi ddunitoare industriei alimentare

- Microorganisme utile in obtinerea unor produse alimentare: bacterii, drojdii,
mucegaiuri

Microorganisme patogene

Reguli de igien individuala in industria alimentara

Boli datorate consumului dé alimente alterate

Factori care duc la contaminarea alimentelor
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Modul II. Operatii si utilaje in industria alimentari
Continuturi

1. Bilant de materiale

- Bilant de materiale total

- Bilant de materiale partial

2. Transportul materialelor

- Transportul materialelor lichide si gazoase
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Transportul materialelor solide
Miéruntirea materialelor

Separarea amestecurilor

Operatii bazate pe transfer de caldura
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